
Menüplan 6. Juli 2026 bis 12. Juli 2026

Datum

Znacht Auswahl:

Café complet, Birchermüesli, Fruchtjoghurt, Gemischter Salat, Tagessuppe/Bouillon, 

Griessbrei, Rührei, Spiegelei

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Fleisch an, Abweichungen werden deklariert!

*Fleisch vom Biohof 

**fischzucht-emmental, Fam. Bigler, Grünenmatt

In Einzelfällen kann es Abweichungen zum Menüplan geben.

Speisen können mit Alkohol zubereitet sein

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Backwaren an, Abweichungen werden deklariert!

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können,

informieren Sie unsere Küchenmitarbeitenden auf Anfrage gerne.

12So    

Abendessen 17.30 Uhr

Eierrösti
mit Salat06Mo   

07Di     

08Mi     

09Do    

10Fr     

11Sa    

Dampfnudeln
mit Zimtsauce

Geschwellte Kartoffeln
mit Käsesalat

Früchtequark
mit Laugenbretzel

Teller 
garniert

Mittagessen 11.30 Uhr

Tagessuppe
***

Pouletcordonbleu 

Kartoffelschnätz
mit Schwartenwurst

Landrauchschinken-

Aprikosenkuchen
mit Rahm

Gehacktes Rindfleisch* an Rotweinsauce
mit Hörnli und Salat

Tagessuppe

mit Ofenkartoffeln und Tagegemüse

Tagessuppe
***

Tagessuppe
***

Pochiertes Forellenfilet** Zuger Art
an Weissweinsauce

mit Risibisi und Tagesgemüse

***
Gerollte Omlette auf Tomatensauce

Bratkartoffeln und Tagesgemüse

Heidelbeeren mit Rahm

Tagessuppe
***

Linsenburger mit Avocadoquarkdip
gebratener Reis und Blattspinat

Tagessuppe
***

Rindsgeschnetzeltes* an Steinpilzsauce
mit Kartoffelstock und grünem Salat

***

 Safrannudeln und Gemüsegarnitur
***

Panna Cotta mit Caramelsauce

Tagessuppe
***

Geschmorte Schweinehuft mit Bratensauce


