
Menüplan 2. März 2026 bis8. März 2026

Datum

Znacht Auswahl:

Café Complet, Birchermüesli, Fruchtjoghurt, Gemischter Salat, Tagessuppe/Bouillon, 

Griess-/Haferbrei, Rührei, Spiegelei

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Fleisch an, Abweichungen werden deklariert!

*Fleisch vom Biohof 

**fischzucht-emmental, Fam. Bigler, Grünenmatt

In Einzelfällen kann es Abweichungen zum Menüplan geben.

Speisen können mit Alkohol zubereitet sein

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Backwaren an, Abweichungen werden deklariert!

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können,

informieren Sie unsere Küchenmitarbeitenden auf Anfrage gerne.

mit Kartoffelstock und Broccoli mit Mandeln
***

Tiramisu

Tagessuppe
***

Kalbsvoressen an Weissweinsauce

Tagessuppe
***

Omelette-Roulade an Kräuterrahmsauce 
mit Maisgaletten, und Gemüseallerlei

Tagessuppe
***

Siedfleisch* an Meerrettichsauce
Salzkartoffeln und Dörrbohnen

Tagessuppe
***

Rindsgeschnetzeltes* an Steinpilzsauce
mit Trockenreis und glasierten Karotten

***
Schoggi creme mit Rahm

***
Raclette Plausch mit Kartoffeln

Essiggemüse, eingelegte Früchte
Alternative: `Hörnli u Ghackets` mit Salat

Reibkäse und Apfelmus
Geburtstagsessen

Cervelat an grüner Pfeffersauce
Ebly

Grilltomate

Raclette Plausch / Bewohnerwunsch
Tagessuppe

Ofenkartoffeln
Tagesgemüse

Geburtstag Stettler Rosmarie
Tagessuppe

***

Mittagessen 11.30 Uhr

Personalwunsch
Tagessuppe

***
Cordon bleu mit Ketchup

Fleischsalat
garniert

Aprikosenkuchen

Bewohnerwunsch

Wienerli
mit Kartoffelsalat

Hafertätschli
mit Salat

und Quark-Dip

mit Rahm

08So    

Abendessen 17.30 Uhr

Bouillon
mit Ribeli und Petersilie

 chli Chäs
u Brot

02Mo   

03Di     

04Mi     

05Do    

06Fr     

07Sa    

Ankebock
mit Wurst, Eier

Krapfen mit
Quarkfüllung
Vanillesauce
Apfelwürfel


