
Menüplan 12. Januar 2026 bis 18. Januar 2026

Datum

Znacht Auswahl:

Café Complet, Birchermüesli, Fruchtjoghurt, Gemischter Salat, Tagessuppe/Bouillon, 

Griess-/Haferbrei, Rührei, Spiegelei

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Fleisch an, Abweichungen werden deklariert!

*Fleisch vom Biohof 

**fischzucht-emmental, Fam. Bigler, Grünenmatt

In Einzelfällen kann es Abweichungen zum Menüplan geben.

Speisen können mit Alkohol zubereitet sein

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Backwaren an, Abweichungen werden deklariert!

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können,

informieren Sie unsere Küchenmitarbeitenden auf Anfrage gerne.

18So    

Abendessen 17.30 Uhr

Café complet
mit Zopf
und Käse

12Mo   

13Di     

14Mi     

15Do    

16Fr     

17Sa    

Dampfnudeln
an Vanillesauce

Kalter Bratenteller
garniert

Gemüsecremesuppe
mit Reibkäse 

und Brot

mit Nüsslersalat
und Ei

Mittagessen 11.30 Uhr

Tagessuppe
***

gekochte Eier an Paprikasauce

Rösti
mit Raclettekäse 

überbacken

Aprikosenkompott

Spinatkuchen

Lütticher Waffeln
an Vanillesauce

Lammvoressen an Safransauce
Kartoffelstock und Randensalat

***
Meringues mit Rahm und Glace

Tagessuppe

Trockenreis und glasierte Erbsen

Geburtstagsessen
Tagessuppe

***

Tagessuppe
***

Penne an Pestosauce
mit Reibkäse

Sellerie-Apfelsalat

***
Hirschschnitzel* aus dem Eggiwil 

an Wildrahmsauce
mit Nudeln und Tagesgemüse

Tagessuppe
***

Schweinsgehacktes* mit Rotweinsauce
Hörnli und Apfelmus

Tagessuppe
***

 Fleischkäse* an grüner Pfeffersauce
Kümmelkartoffeln

Tagesgemüse

mit Polenta und Tagesgemüse
***

Schoggicake

Tagessalat

Tagessuppe
***

Wildvoressen* an Rotweinsauce


