
Menüplan 24. Februar 2025 bis 2. März 2025

Datum

Znacht Auswahl:

Café Complet, Birchermüesli, Fruchtjoghurt, Gemischter Salat, Tagessuppe/Bouillon, 

Griess-/Haferbrei, Rührei, Spiegelei

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Fleisch an, Abweichungen werden deklariert!

*Fleisch vom Biohof 

**fischzucht-emmental, Fam. Bigler, Grünenmatt

In Einzelfällen kann es Abweichungen zum Menüplan geben.

Speisen können mit Alkohol zubereitet sein

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Backwaren an, Abweichungen werden deklariert!

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können,

informieren Sie unsere Küchenmitarbeitenden auf Anfrage gerne.

dazu Serviettenknödel und Rotkraut
***

Vanillecreme mit Rahm

Tagessuppe
***

Tessiner Schweinsbraten im Speckmantel 

Zitronenquarktorte

Tagessuppe
***

Forelle** Müllerinnen Art
mit Röstigaletten und Mischgemüse

Geburtstagsessen
Bouillon mit Fideli

***
Berner Platte mit Speck, Rippli und Zungenwurst
Sauerkraut und Dörrbohnen, dazu Salzkartoffeln

***

Tagessuppe
***

Blumenkohl-Käsemedaillon mit Preiselbeeren
auf Fregola Sarda (Teigwaren) mit Safran 

und Karotten à la crème

***
Rindshackfleisch an Rotweinsauce

mit Hörnli und Reibkäse
Tagessalat

Gerollte Omeletten mit Pilzen und Kräuter
Blattspinat und Süsskartoffeltätschli

Tagessuppe

Kartoffelstock, grüne Bohnen
***

Meringues mit Nidle

Tagessuppe
***

Mittagessen 11.30 Uhr

Geburtstagsessen
Bouillon mit Backerbsen

***
Schweinskotelett an Bratenjus

Basler Mehlsuppe
dazu Käse
und Brot

Apfelmus

Kuchen Festival

Rösti mit Raclettekäse
überbacken

Siedfleischsalat
garniert

mit Salat

02So    

Abendessen 17.30 Uhr

Pizza
mit Zwiebeln 
und Schinken

Salat

24Mo   

25Di     

26Mi     

27Do    

28Fr     

01Sa    

Kaiserschmarrn
mit Kompott

Geschwellte Kartoffeln
mit Hüttenkäse


