
Menüplan 16. Dezember 2024 bis 22. Dezember 2024

Datum

Znacht Auswahl:

Café Complet, Birchermüesli, Fruchtjoghurt, Gemischter Salat, Tagessuppe/Bouillon, 

Griess-/Haferbrei, Rührei, Spiegelei

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Fleisch an, Abweichungen werden deklariert!

*Fleisch vom Biohof Stefan Haldemann in Eggiwil

**fischzucht-emmental, Fam. Bigler, Grünenmatt

In Einzelfällen kann es Abweichungen zum Menüplan geben.

Speisen können mit Alkohol zubereitet sein

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Backwaren an, Abweichungen werden deklariert!

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können,

informieren Sie unsere Küchenmitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Rüebli Torte

22So    

Abendessen 17.30 Uhr

Geräucherte 
Forelle 

mit grünem Salat
16Mo   

17Di     

18Mi     

19Do    

20Fr     

21Sa    

Schweinsfilet, Morchel Sauce

Kartoffeltannzapfen

Gemüsebouquet

Kaiserschmarren
mit Kirschenkompott

Toast Williams
Salat

mit Beeren 
und Vanillecreme

***

Sorbet Colonel

Fruchtkuchen
mit Rahm

Bewohnerweihnachten

Bouillon mit Flädli

Bündner Gerstensuppe
mit Brot 

dazu ein Stück Käse

Lütticher Waffeln

Gemüsereis
glasierte Karotten

Geburtstagsmenu
Tagessuppe

***

Mittagessen 11.30 Uhr

Tagessuppe
***

Grillierter Käse mit Preiselbeeren

***
Quinoa Burger an Tomatensauce

Weissweinrisotto
Mischgemüse

Schweinsschnitzel an Champignonsauce
mit Nüdeli und Salat

***
Vacherin Torte mit Mocca und Vanille

Tagessuppe

Tagessuppe
***

Hirschpfeffer (Eggiwil) an Rotweinsauce
Spätzli und Rotkraut

dazu glasierte Marroni

Tagessuppe
***

Spaghetti Carbonara
mit Reibkäse

Kabissalat mit Kümmel

Kartoffelstock, Grüne Bohnen, Apfelschnitz 
***

Tagessalat

4. Advent 
Tagessuppe

***
Blut und Leberwurst mit Bratensauce

Tagessuppe
***

Lasagne al Forno
mit Rindshackfleisch 


