
Menüplan 2. Dezember 2024 bis 8. Dezember 2024

Datum

Znacht Auswahl:

Café Complet, Birchermüesli, Fruchtjoghurt, Gemischter Salat, Tagessuppe/Bouillon, 

Griess-/Haferbrei, Rührei, Spiegelei

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Fleisch an, Abweichungen werden deklariert!

*Fleisch vom Biohof Stefan Haldemann in Eggiwil

**fischzucht-emmental, Fam. Bigler, Grünenmatt

In Einzelfällen kann es Abweichungen zum Menüplan geben.

Speisen können mit Alkohol zubereitet sein

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Backwaren an, Abweichungen werden deklariert!

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können,

informieren Sie unsere Küchenmitarbeitenden auf Anfrage gerne.

mit Kartoffelstock und Rosenkohl
***

Fruchtsalat mit Rahm

an Currysauce dazu Schnittsalat mit Kernen

2. Advent/ Geburtstagsessen
Lauchcremesuppe

***
Rindszunge an Kapernsauce

Tagessuppe
***

Bami Goreng; Nudelpfanne
mit Rinds-, Poulet- und Gemüsestreifen

Chlousetag
Tagessuppe

***
Pouletschenkelsteak an Kräuterbuttersauce

mit Kümmel-Kartoffeln
und gekochtem Weisskabissalat

Tagessuppe
***

Rindsgeschnetzeltes* an Steinpilzsauce
serviert mit Bulgur und Blumenkohl

***
Spaghetti an Tomatensauce

mit Reibkäse, Grüner mit Salat Ei
***

Abschiedsdessert von Priska 

Hackbraten 
mit Krawatten-Teigwaren

und Mischgemüse

Tagessuppe

serviert im Reisring
mit Broccoli

Tagessuppe
***

Mittagessen 11.30 Uhr

Tagessuppe
***

Soja-Stroganoff an Paprikasauce

Kirschenkuchen 
mit Rahm

und Salat

Grittibänz
mit Wurst, Chäs

Ravioli
mit Reibkäse

Minestrone
mit Reibkäse

und Brot

und eme
gschwellte Ei

08So    

Abendessen 17.30 Uhr

Schinkengipfeli
mit Salaten garniert02Mo   

03Di     

04Mi     

05Do    

06Fr     

07Sa    

Härdöpfuschnätz
mit Gemüse

und Birnenschnitz

Chäs-Teller
mit Brot


