
Menüplan 22. Juli 2024 bis 28. Juli 2024

Datum

z’Nacht Auswahl:

Café Complet, Birchermüesli, Fruchtjoghurt, Gemischter Salat, Tagessuppe/Bouillon, 

Griess-/Haferbrei, Rührei, Spiegelei

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Fleisch an, Abweichungen werden deklariert!

*Fleisch vom Biohof Stefan Haldemann in Eggiwil

**fischzucht-emmental, Fam. Bigler, Grünenmatt

In Einzelfällen kann es Abweichungen zum Menüplan geben.

Speisen können mit Alkohol zubereitet sein

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Backwaren an, Abweichungen werden deklariert!

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können,

informieren Sie unsere Küchenmitarbeitenden auf Anfrage gerne.

28So    

Abendessen 17.30 Uhr

Heidelbeer-
Quarkauflauf

mit Vanillesauce
22Mo   

23Di     

24Mi     

25Do    

26Fr     

27Sa    

Roastbeef Teller
garniert

Gemüsetätschli
mit Salat

Kartoffelschnätz
mit Gemüse

mit Oliven
 Feta 

Mittagessen 11.30 Uhr

Geburtstagsessen
Tagessuppe

***
Gebackener Käsetaler

Rhabarberkuchen
mit Rahm

Griechischer Salat

Waadtländer Ramequin
mit Apfelschnitz

Poulet-Ragout an Estragon Sauce
mit Pappardelle und Tagesgemüse

Tagessuppe

garniert mit diversen Salaten, Pommes frites
***

Vanillecreme mit Rahm

Tagessuppe
***

Tagessuppe
***

Bratwurst mit Zwiebelsauce
Rösti, grüner Salat

***
Schwarzwälder Schnitte

***
Gekochte Eier an Tomatenrahmsauce

Weissweinrisotto
Zucchetti-Gemüse

Geburtstagsessen

Birne Helene mit Schoggicreme und Rahm

Tagessuppe
***

Schweinsragout Toskanische Art
an Barolo Sauce mit Kräutern

Geburtstagsessen
Tagessuppe

***
Rindszunge an Kapernsauce

Kartoffelstock, gemischter Salat
***

Pommes frites, Grüner Salat
***

Coupe Dänemark

Polenta und Tagesgemüse

Geburtstagsessen
Tagessuppe

***
Schweinskotelett mit Bratenjus


