
Menüplan 8. Juli 2024 bis 14. Juli 2024

Datum

z’Nacht Auswahl:

Café Complet, Birchermüesli, Fruchtjoghurt, Gemischter Salat, Tagessuppe/Bouillon, 

Griess-/Haferbrei, Rührei, Spiegelei

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Fleisch an, Abweichungen werden deklariert!

*Fleisch vom Biohof Stefan Haldemann in Eggiwil

**fischzucht-emmental, Fam. Bigler, Grünenmatt

In Einzelfällen kann es Abweichungen zum Menüplan geben.

Speisen können mit Alkohol zubereitet sein

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Backwaren an, Abweichungen werden deklariert!

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können,

informieren Sie unsere Küchenmitarbeitenden auf Anfrage gerne.

mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse
***

Panna Cotta mit Erdbeersauce

und Spaghetti
dazu Salat

Tagessuppe
***

"Nidlebraten vom Säuli* are Sänfsosse"

Tagessuppe
***

Zucchetti Piccata
mit Tomatensauce

Tagessuppe
***

Gotthelfwurst* mit Senf
Lauchgemüse 

und Salzkartoffeln

Tagessuppe
***

Schweinsgeschnetzeltes an Currysauce 
serviert im Reisring mit Fruchtdeko

Salat mit Ei

***
Blätterteigpastetli mit Chrugeli

Pommes frites, Erbsli und Rüebli
***

Erdbeeren mit Rahm

Kalbspojarski an Grüner Pfeffersauce
mit Bulgur und Gemüse

Geburtstagsessen
Tagessuppe

mit Gemüsestreifen, knusprigen Sojastreifen,
Currysauce und Eierstreifen

Salat mit Kernen

Tagessuppe
***

Mittagessen 11.30 Uhr

Tagessuppe
***

Bami Goreng: Nudelpfanne mit 

Salzige
Dampfnudeln

mit Salat

Melonenteller

und chli Salat

Aprikosenkuchen
mit Rahm

Rösti
mit Spiegelei

mit Rohschinken

14So    

Abendessen 17.30 Uhr

"Himuschöns u
Ärdeguets"

Kartoffeleintopf 
mit Birnenstreifen 

und Speck

08Mo    

09Di     

10Mi     

11Do    

12Fr     

13Sa    

Ravioli
an Safran-Wysosse

mit Ribchäs

Chästäuer
mit Brot


