
Menuplan 15. Juli 2024 bis 21. Juli 2024

Datum

z’Nacht Auswahl:

Café Complet, Birchermüesli, Fruchtjoghurt, Gemischter Salat, Tagessuppe/Bouillon, 

Griess-/Haferbrei, Rührei, Spiegelei

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Fleisch an, Abweichungen werden deklariert!

*Fleisch vom Biohof Stefan Haldemann in Eggiwil

**fischzucht-emmental, Fam. Bigler, Grünenmatt

In Einzelfällen kann es Abweichungen zum Menüplan geben.

Speisen können mit Alkohol zubereitet sein

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Backwaren an, Abweichungen werden deklariert!

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können,

informieren Sie unsere Küchenmitarbeitenden auf Anfrage gerne.

mit Kartoffelstock und Gemüsegarnitur
***

Schoggi Kuchen 

Tagessuppe
***

Rindsfleischstreifen* an Cognac - Paprikasauce

Fruchtsalat mit Rahm

Tagessuppe
***

Bratwurst* an Rotweinsauce 
mit Jägerhörnli und Salat

Geburtstagsessen
Tagessuppe

***
Berner Platte mit Zungenwurst, Speck und Rippli
mit Salzkartoffeln, Sauerkraut und Dörrbohnen

***

Tagessuppe
***

Rösti Rollen gefüllt mit Frischkäse
dazu bunte Gemüsegarnitur

***
Poulet Steak mit Thymiansauce

mit Gemüsereis und Salat
***

Berliner

Hamme mit Kartoffelsalat 
garniert

***
Fruchtsalat mit Rahm

Langnauer Sommermärit
Tagessuppe

mit Gemüsewürfel und Pilzen
an Käserahmsauce

mit Linsensalat
Geburtstagsessen

Bouillon mit Backerbsen
***

Mittagessen 11.30 Uhr

Tagessuppe
***

Crêpes gefüllt mit 

Basler Mehlsuppe
mit Reibkäse

Milchreis

Pouletflügeli
mit Salat

Gerollte Omelette
mit Kräuter
und Salat

mit Zwetschgen
Kompott

21So    

Abendessen 17.30 Uhr

Gemüse-Speck
Kuchen
mit Salat

15Mo   

16Di     

17Mi     

18Do    

19Fr     

20Sa    

Gekochte Eier
mit Russischem Salat

Ankebock mit Zyger


